
Entrées
Starters 

Foie gras de Canard mi-cuit, Brioche Toastée � 28  
La fourchette des Ducs  
Chutney de fruits de saison, réduction de vin chaud aux épices

Semi-cooked Duck Foie Gras, Toasted Brioche - From La Fourchette des Ducs
Seasonal fruit chutney, spiced mulled wine reduction

Œuf parfait, pommes de terre fumées �   16 
Girolles et pleurotes d’Alsace

Perfect Egg, Smoked Potatoes
Alsatian chanterelle and oyster mushrooms

Jardin d’hiver  � 24 
Légumes rôtis, jeunes pousses d’épinards & tomme d’Alsace

Winter Garden
Roasted vegetables, spinach leaves & Alsatian Tomme cheese

Truite d’Alsace en gravelax, betterave & raifort �   18 
Pomme Granny Smith, raifort, aneth

Alsatian Trout Gravlax, Beetroot & Horseradish
Granny Smith apple, horseradish, dill

Gambas crues, agrumes & gremolata   � 28 
Gambas marinées en carpaccio, chantilly aux agrumes

Raw Prawns, Citrus & Gremolata
Carpaccio-style marinated prawns, citrus whipped cream

Nos prix s’entendent en euros, taxes et services inclus.
Our rates are included in euros, taxes and service. 

Créateurs Culinaires :

La Fourchette des Ducs

Nicolas Stamm-Corby
& Serge Schaal

Végétarien - Vegetarian



Plats
Main Courses

Desserts
Pomme d’Alsace & bibeleskaes  � 14 
Tartelette fine, compotée de pommes, siphon de bibeleskaes, jus de pomme réduit

Alsatian Apple & Fromage blanc (Alsatian fresh cheese)  
Thin apple tart, Fromage blanc (Alsatian fresh cheese)  espuma, reduced apple juice

Paris - Strasbourg, pistache & griotte   � 16 
Chou craquelin, crème fondante à la pistache, confit de griotte

Paris–Strasbourg, Pistachio & Sour Cherry
Craquelin choux pastry, pistachio cream, sour cherry confit

Poire pochée, Gewurztraminer & cannelle   � 16 
Ganache montée à la cannelle, glace cannelle, gel de poire

Poached Pear, Gewürztraminer & Cinnamon
Cinnamon whipped ganache, cinnamon ice cream, pear gel

Chocolat noir, noix & caramel   � 18 
Mousse chocolat noir, caramel au beurre salé, glace aux noix, éclats de noix torréfiées

Dark Chocolate, Walnut & Caramel
Dark chocolate mousse, salted butter caramel, walnut ice cream, toasted walnut pieces

Tubetti, potimarron & châtaigne   � 28 
Émulsion de parmesan, châtaignes sautées au beurre noisette

Tubetti Pasta, Butternut Squash & Chestnut
Parmesan emulsion, chestnuts pan-fried in brown butter

Paleron de bœuf confit, jus au Pinot Noir  �  30 
Légumes de saison, jus réduit au Pinot Noir

Slow-Cooked Beef Chuck, Pinot Noir Jus
Seasonal vegetables, reduced Pinot Noir jus

Choucroute d’Alsace   � 32 
Chou fermenté, pommes de terre fondantes, assortiment de viandes traditionnelles

Alsatian Choucroute
Fermented cabbage, fondant potatoes, selection of traditional meats

Sandre rôti � 32 
Risotto à l’encre de seiche, herbes fraîches

Roasted Zander
Squid ink risotto, fresh herbs


