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Shortdrinks 9 cl 

Longdrinks 16 cl 

Manhattan 15 € 
Rye, Vermouth rouge, Angostura bitter

Margarita 15 €
Tequila, Cointreau, citron vert

Pornstar Martini 15 €
Vodka, liqueur de passion, fruit de la passion, sirop de vanille

Cosmopolitan 15 €
Vodka, Cointreau, citron vert, jus de cranberry

Espresso Martini 15 €
Vodka, liqueur de café, sirop de sucre, espresso

Whisky Sour 15 €
Whisky, citron jaune, sirop de sucre, blanc d’oeuf 

Negroni   15 €
Gin, Bitter Campari, Vermouth rouge

Dark and Stormy 15 €
Rhum ambré, citron vert, sirop de sucre, 
ginger beer, Angostura bitter

Paloma  15 €
Tequila, jus de pamplemousse, citron vert, 
sirop d’agave, soda pamplemousse

Bloody Mary 15 €
Vodka, jus de tomate, citron jaune

Piña Colada 15 €
Rhum Ambré, noix de coco, jus d’ananas

Moscow Mule 15 €
Vodka, citron vert, ginger beer, Angostura bitter

French 75 15 €
Champagne, Gin, citron jaune, sirop de sucre

Horse’s Neck 15 €
Cognac, Angostura bitter, ginger ale

Cocktails
Effervescents     12 cl 

Crémant d’Alsace, Extra-brut 12 €
Domaine Mittnacht Frères 

Crémant d’Alsace, Rosé 14 €
Domaine Muré

Champagne Extra-brut 18 €
Maison Gosset

Champagne Rosé 22 €
Maison Lallier

Effervescent sans alcool 12 cl

French Bloom 0.0% - Blanc de Blanc 15 €

Vins blancs 12 cl

Alsace, Riesling lieu-dit « Midelberg » 12 €
Domaine Boeckel

Alsace, Pinot gris, Cuvée « Les éléments » 14 €
Domaine Bott Geyl

Hautes Côtes de Beaune 15 €
Domaine Roux

Pouilly-fumé, Cuvée « Les Duchesses » 16 €
Domaine Laporte

Alsace Grand Cru Vorbourg,  18 €
Gewurztraminer Vendanges Tardives
Domaine Muré

Vins rouges 12 cl

Alsace, Pinot noir 12 €
Domaine Moritz Prado

Crozes-Hermitage 12 €
Domaine des Remizières

Côtes de Provence, Cuvée « Spéciale Tibouren » 16 €
Clos Cibonne

Saint-Emilion 16 €
Domaine de Vieux Chantecaille

Vin rosé 12 cl

Côtes de Provence, Cuvée « Terre Promise » 12 €
Château Henri Bonnaud

La carte des Champagnes et des vins est disponible sur demande.
Prix nets, service et taxes inclus.
L’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Tous nos vins sont issus d’Appellations d’Origines Contrôlées (AOC) 
sauf mention contraire.

Vins

Moscow Mule 15 €

French 75 15 €

Horse’s Neck 15 €

La carte des Champagnes et des vins est disponible sur demande.

Moscow Mule 15 €
Vodka, citron vert, ginger beer, Angostura bitter

French 75 15 €
Champagne, Gin, citron jaune, sirop de sucre

Horse’s Neck 15 €

La carte des Champagnes et des vins est disponible sur demande.

L’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Tous nos vins sont issus d’Appellations d’Origines Contrôlées (AOC) 

Vodka, citron vert, ginger beer, Angostura bitter
Moscow Mule 15 €

Tous nos vins sont issus d’Appellations d’Origines Contrôlées (AOC) 



Spritz

Apérol Spritz 15 € 
Liqueur Apérol, orange

Hugo Spritz 15 €
Liqueur de sureau Saint-Germain, citron vert, menthe

Limoncello Spritz 15 €
Liqueur Limoncello, citron

Sarti Spritz  15 €
Liqueur Sarti

Mandarine Spritz 17 €
Liqueur Mandarine Napoléon, orange

Chambord Spritz 17 €
Liqueur Chambord

Bergamote Spritz  17 €
Liqueur Italicus, citron

Strasbourg Spritz  17 €
Liqueur Le Spritz Nature de la maison Hyca, orange

Bloom Spritz 14 € 
Liqueur Amera 0%, orange

Limoncino Spritz 15 €
Liqueur Limoncino Bottega 0%, citron

Sans alcool  20 cl

Avec alcool  20 cl 

Apéritifs

Bières

Avec alcool  

À la pression   25 cl         50 cl 

En bouteilles   33 cl 

Ricard - 3 cl 10 €

Campari - 6 cl 10 €

Fernet-Branca - 6 cl 10 €

Amaro Ramazotti - 6 cl 10 €

Martini Rosso, Bianco, Extra Dry - 6 cl 10 €

La Quintinye Vermouth Royal - 6 cl  10 €
Blanc et Rouge

Noilly Prat - 6 cl 10 €

Porto Blanc - 6 cl 14 €

Porto Rouge - 6 cl 14 €

Kir vin blanc - 12 cl 14 €
Pêche, mûre, cassis

Kir Crémant - 12 cl 16 €
Pêche, mûre, cassis

Kir Royal - 12 cl 20 €
Pêche, mûre, cassis

Perle Pils  6 €           11 €
Perle du moment 6 €           11 €
Panaché, Monaco 6 €           11 €
Picon, Cynar     7 €          12 €

Perle IPA        7 €
Perle Perlita (0,2%)   7 €

Sans alcool
Martini Floréale - 6 cl 8 €

Martini Vibrante - 6 cl 8 €



Pom’ de Lisbeth - Schorle - 33 cl           	 5 €
Alsace, Soultzmatt 

T’Glacé de Lisbeth, Thé Pêche - 33 cl           	 5 €
Alsace, Soultzmatt

Limonade - Liness - 33 cl	 5 €
Alsace, Soultzmatt

Perrier - 33 cl	 5 €

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro - 33 cl	 5 €

Schweppes Agrumes - 25 cl	 5 €

Fanta, Orangina - 25 cl	 5 €

Fever Tree  � 20 cl

Ginger Beer	 6 €

Ginger Ale	 6 €

Infusions pétillante bio Symples� 33 cl

Thym & citron	 7 €

Verveine & Cerise	 7 € 

Sureau & Pomme	 7 €

Jus de fruit Sautter BIO - 25 cl	 6 €
Pomme, orange, ananas, abricot, raisin ou tomate 

Carola Bleue - Eau plate	     5 €          8 €
Alsace, Ribeauvillé

Carola Verte - Eau finement pétillante� 5 €          8 €
Alsace, Ribeauvillé

Cryptonic� 20 cl

Tonic 	 7 €

Tonic Concombre	 7 €

Tonic Romarin	 7 €

Soda Pamplemousse	 7 €

Soda Jasmin	 7 €

Sodas Jus de fruits

Eaux 	 50 cl             1L

Sodas et tonics strasbourgeois
Espresso		  4 €

Allongé		  4 €

Double espresso	 7 €

Cappuccino	 7 €

Latte Macchiato	 7 €

Chocolat chaud	 7 €

Thés et infusions	 7 €

Sans alcool 

Sodas Jus & eaux

Chaudes
Boissons



Écosse    
Johnnie Walker Black Label 13 €

Talisker Port Ruighe 16 €

Kilchoman Machir Bay 15 €

Lagavulin 16 ans 17 €

Royal Brackla 12 ans (Olo Rosso Cask) 22 €

Royal Brackla 21 ans (Pedro Ximénez Cask) 43 €

États-Unis  

Four Roses 12 €

Templeton 6 ans Rye 13 €

Woodford Reserve Bourbon 14 €

Angel’s Envy (Port Cask) 20 €

Japon  

Nikka « From the Barrel » 16 €

Matsui Whisky Single Malt 5 ans (Sakura Cask) 30 €

Hinotori « Goldorak » 5 ans (Édition 2024)  25 €

Toki Suntory  20 €

France  

Domaine des Hautes Glaces « Rond »         32 €
Single Malt

Domaine des Hautes Glaces « Carré »         24 €
Single Rye

Alsace  

Miclo Welche’s Whisky Single Malt  13 €

Miclo Welche’s Whisky Single Malt Fumé  14 €

Miclo Welche’s Whisky Single Malt Tourbé          16 €

Cognac    4 cl 

Sans alcool  4 cl 

Whisky   4 cl

Bas - Armagnac    4 cl 

Hennessy Very Special 14 €

Lhéraud VSOP 15 €

Lhéraud « Charles VII » X.O 50 €

Delamain « Pale & Dry » X.O 39 €

Delamain « Pléiade »  45 €
Domaine de La Rambaudie X.O

Gamme Sober 10 €

G - Gin
W – Whisky 
R – Rhum
Bitter – Amer 

Citadelle 0.0%  10 €

Djin Nature Immunité 14 €

Almave Blanco  14 €
Tequila sans alcool

Adriatico Amaretto Zéro 12 €

Château de Laubade VSOP 16 €

Cognac « LOUIS XIII »  de la Maison Rémy Martin.
« Le temps en héritage. Un assemblage légendaire 
d’eaux-de-vie centenaires de Grande Champagne, aux 
notes de miel, fruits secs, fl eurs et épices précieuses. Une 
dégustation unique, réservée aux grands moments. »
100 € - 1 cl   200 € - 2 cl   300 € - 3 cl   400 € - 4 cl

Bas-Armagnac Baron Gaston Legrand 
de la Maison Lhéraud
Présenté en Dame-Jeanne et servi à la pipette,
Millésime 1992, date d’inauguration de l’Hôtel.
18 € - 2 cl    35 € - 4 cl

Spiritueux

Vodka  4 cl 

Grey Goose 13 €

Beluga  23 €

Guillotine  18 €

Guillotine « Héritage » 24 €

Toki Suntory  20 €

4 cl 

Grey Goose 13 €

Beluga  23 €

Guillotine  18 €

Toki Suntory  20 €

Grey Goose 13 €

Beluga  23 €

Guillotine  18 €

Guillotine « Héritage » 24 €

Toki Suntory  20 €

Grey Goose 13 €Grey Goose 13 €Grey Goose 13 €

Beluga  23 €

Guillotine  18 €

Beluga  23 €

Guillotine  18 €

Beluga  23 €

Guillotine  18 €

Beluga  23 €

Guillotine  18 €Guillotine  18 €

Guillotine « Héritage » 24 €

Guillotine  18 €Guillotine  18 €Guillotine  18 €Guillotine  18 €Guillotine  18 €

Guillotine « Héritage » 24 €

Guillotine  18 €Guillotine  18 €

Beluga  23 €Beluga  23 €

Guillotine  18 €

Guillotine « Héritage » 24 €

Guillotine  18 €

Guillotine « Héritage » 24 €

Guillotine  18 €

Sodas ou Tonic en supplément, +2€



Rhum  		  4 cl 

Burly Five Spirit of Citrus	 12 €
Colmar

Burly Five Spirit of Spirit	 12 € 
Colmar

Havana Club 3 ans	 12 €
Havana Club Aneja Especial	 14 €
Planteray 3 stars	 14 €
Eminente Reserva 7 ans	 17 €
Zacapa Solera Gran Rerserva	 19 €

Liqueurs de rhum alsaciennes	 4 cl 

Burly Five Tomate aux éclats de Timut	 13 €

Burly Five Explosion de Cacahuètes	 13 €

Burly Five Spéculoos Extrême	 13 €

Burly Five Douceur de Châtaignes	 13 €

Calvados		  4 cl 

Sassy XO	 14 €

Cachaça		  4 cl 

Leblon		 14 €

Tequila		  4 cl 

Patrón Silver	 18 €

Patrón Añejo	 21 €

Crèmes & liqueurs		  4 cl 

Hyca Nature Florale - Fleurs des champs	 12 €
Strasbourg

Hyca Nature Sauvage	 12 €
Fleurs du Massif des Vosges 
Strasbourg

Bailey’s		  12 €
Frangelico	 12 €
Adriatico Amaretto	 12 €
Cointreau	 12 €
Grand Marnier Cordon Rouge	 12 €
Chambord	 12 €
Get 27		 10 €
Bénédictine	 10 €
Chartreuse Verte	 18 €
Chartreuse Jaune	 18 €

Eaux de vie d’Alsace		  4 cl 

Quetsche, Prunelle sauvage, Vieux Kirsch	 14 €
Marc de Gewurztraminer, Baie de Houx, 
Framboise, Poire Williams, Coing, Mirabelle

Spiritueux

Mezcal  		  4 cl 

Del Maguel Vida	 17 €

Niño Sin Amor Espadin	 19 €

de la maison Massenez

Fruits susceptibles de varier suivant la saison 

Gin	 4 cl 

Officine	 15 €
Colmar - Alsace

Wackes	 15 €
Strasbourg - Alsace

Citadelle 	 14 €
France

Anaë	 16 €
France 

CAP GIN	 15 €
France 

Bombay Sapphire	 12 € 

Hendrick’s 	 14 €

Tanqueray	 12 €

Roku		  14 €

Maré		  16 €

Sodas ou Tonic en supplément, +2€



la table du bar

Tous les jours de 15h à 23h
Everyday form 3pm to 11pm

Carte signée par les créateurs culinaires 
Nicolas Stamm-Corby & Serge Schaal, 

de la Fourchette des Ducs

A card signed by culinary creators  
Nicolas Stamm-Corby & Serge Schaal,  

of La Fourchette des Ducs


