
Réservation et prépaiement par e-mail : restaurant@regent-petite-france.com

75 € par personne 
incluant boissons chaudes, jus de fruits et eaux.

créateurs culinaires : nicolas stamm-corby & serge schaal

chef exécutif : cédric koch

B R U N C H  D E  PÂ Q U E S
l e  D I M A N C H E  5  AV R I L  2 0 2 6  

d e  1 2 h 0 0  à  1 4 h 0 0

Savourez un brunch de Pâques raffiné, où gourmandise et élégance
se rencontrent au cœur de la Petite France. Une expérience célébrant

le savoir-faire français à travers des produits gourmands et authentiques.
Un moment unique à partager en famille ou entre amis.

Plat chaud servi à table et un large choix
de mets salés et sucrés proposés au buffet

Huîtres et fruits de mer, foie gras de canard alsacien,
pâté en croûte maison, sélection de pâtisseries 

imaginées par nos pâtissiers spécialement pour l’occasion...

Trad�ion, saveurs et instants précieux



Réservation et prépayment by e-mail : restaurant@regent-petite-france.com

€75  per person
Including hot beverages, fruit juices and mineral water

cULINARY CHEFS : nicolas stamm-corby & serge schaal

exEcutif CHEF : cédric koch

E A S T E R  B R U N C H  
S u n day ,  A p r i l  5 t h ,  2 0 2 6  

F r o m  1 2 : 0 0  P M  

Savor an exquisite Easter brunch, where indulgence and elegance meet in the 
heart of La Petite France. A refined experience celebrating French savoir-faire 

through gourmet and authentic delicacies. 
A truly special moment to share with family or friends.

A hot dish served at the table, complemented by a generous buffet 
offering a wide selection of savoury and sweet delicacies

Oysters and seafood, Alsatian duck foie gras, homemade pâté en 
croûte, and a selection of pastries specially 

created by our pastry chefs for the occasion…

Trad�ion, Flavours and Precious Moments


