
Nos prix s'entendent en euros, prix et service inclus.

CARTE BAr

Sélection de mets

Speisen Auswahl - dishes selection

TOUS LES JOURS de 17h00 à 22H30

Täglich von 17:00 bis 22:30 Uhr - EVERY DAY from 5:00pm to 10:30pm

NOS PRIX S’ENTENDENT TAXES ET SERVICE INCLUS.
PREISE INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER UND BEDIENUNG - OUR RATES INCLUDE TAXES AND SERVICE

Un supplément de 10€ est facturé pour tout service en chambre
Für jede Bestellung beim Zimmerservice wird ein Aufpreis von 10 € erhobeN

An extra charge of 10€ will be applied for any room service order



N o s  d e s s e r t s
U n s e r e  N A C H S P E I S E N  
O U R  D ES S E R T S

Duo de cookies - Cookies Duo  7 €
Chocolat noir et noix de pécan - Chocolat blanc et noisettes du Piémont
Dunkle Schokolade und Pekannuss - Weiße Schokolade und Haselnuss aus Piemont
Dark chocolate and pecan - White chocolate and Piedmont hazelnuts

Mousse au Chocolat Sao Palme 68% 14 €
Sao Palme 68% Schokoladenmousse
Sao Palme 68% Chocolate Mousse

Crème Brûlée à la Vanille de Madagascar 14 € 
Crème Brûlée mit Madagascar-Vanille
Crème Brûlée with Madagascar Vanilla

S E U L  O U  À  PA R TA G E R
Z U  T e i l e n  o d e r  n i c h t  
To  s h a r e  o r  n ot

Velouté du Moment 16 €
Saisonales Velouté
Seasonal Velouté

Sélection de fromages   24 €
Käse Auswahl  
Selection of cheeses

Sélection de charcuteries 24 €
Auswahl an Wurstwaren 
Selection of charcuterie

Sélection de charcuteries et fromages 24 €
Auswahl an Wurstwaren und Käse 
Selection of charcuterie and cheeses

Boeuf Bourguignon 29 €
Bœuf bourguignon (Rindfleisch)
Beef bourguignon 

Pâtes à la Bolognaise  23 €
Pasta mit Bolognese 
Bolognese Pasta

Saumon fumé et ses toasts            26 €
Gerauchter Lachs und Toasts
Smoked salmon served with toasts

Gluten Crustacé
Shellfish

Oeuf
Egg

Poisson
Fish

Arachide
Peanut

Lait
Milk

Fruit à coque
Nut

Céleri
Celery

Moutarde
Mustard

Sésame
Sesame

Molluque
Mollusc

Sulfite Lupin

Liste des allergènes présents dans les plats
Liste der Allergene in den Gerichten - List of allergens present in dishes :

Plat végétarien
Vegetarisches Gericht - Vegetarian dish
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