
W E I H N A C H T S M E N Ü

Mise en bouche

Amuse-bouche

Hokkaidokurbis Raviole

Kastanienmousse

Geröstete Haselnüsse aus dem Piemont

Gebratener Steinbutt “meunière”, Grenobloise Garnitur

Textur von Kresse

Hollandaise Sauce

Kapaunbrust gefüllt mit Pilzen

Entenstopfleber aus dem Elsass 

Périgourdine-Sauce

Schokoladenkugel

Cremige Kastanienganache

 Mandarinen

Mignardises

KULINARISCHEN SCHÖPFER : nicolas stamm-corby & serge schaal

chef : cédric koch

255 € / person

inkl. Weinbegleitung - 3 GLÄSER / person

Für unsere junge Gäste, ein geeigneten Menü für 85€ erhätlich ist.
Unsere Preise verstehen sich inklusive Steuern und Service - Alle unsere Fleischsorten stammen aus Frankreich.


