RESTAURANT

REGENT PETITE FRANCE

STRASBOURG

KULINARISCHEN SCHOPFER : NICOLAS STAMM-CORBY & SERGE SCHAAL
CHEF : CEDRIC KOCH

Mise en bouche

Amuse-bouche

Koéniglishes Langoustinen-Tartar mit Zitrusfrichte
“Persicus Tsar Impérial ” Kaviar aus dem Haus Petrossian

Gebratenes Entenstopfleberschnitzel aus dem Elsass
Pochierte und gebratene Quitte
SURB-saure Sauce

Gerostete Wolfsbarschfilet auf der Haut
Kresse Variation
Hollandaise Sauce

Medaillon vom Milchkalb aus Aveyron
Deklination rund um die Artischocken
Kalbsjus mit Zitrone aus Menton

Soufflée-Kuchen mit Sao Palme 68% Schokolade
Vanilleeis aus Madagaskar

Mignardises

FUr unsere junge Gdaste, ein geeigneten MenU fir 85€ erhdatlich ist.
Unsere Preise verstehen sich inklusive Steuern und Service. - Alle unsere Fleischsorten stammen aus Frankreich.



