
S Y LV E S T E R  M E N Ü

Mise en bouche

Amuse-bouche

Königlishes Langoustinen-Tartar mit Zitrusfrüchte
“Persicus Tsar Impérial ” Kaviar aus dem Haus Petrossian 

Gebratenes Entenstopfleberschnitzel aus dem Elsass
Pochierte und gebratene Quitte

Süß-saure Sauce

Geröstete Wolfsbarschfilet auf der Haut 
Kresse Variation

Hollandaise Sauce 

Medaillon vom Milchkalb aus Aveyron
Deklination rund um die Artischocken

Kalbsjus mit Zitrone aus Menton

Soufflée-Kuchen mit São Palme 68% Schokolade
Vanilleeis aus Madagaskar

Mignardises

KULINARISCHEN SCHÖPFER : nicolas stamm-corby & serge schaal

chef : cédric koch

285 € / person

inkl. Weinbegleitung - 3 GLÄSER / person

Für unsere junge Gäste, ein geeigneten Menü für 85€ erhätlich ist.
Unsere Preise verstehen sich inklusive Steuern und Service. - Alle unsere Fleischsorten stammen aus Frankreich.


