
Nos prix s’entendent taxes et service inclus. 
 

CRÉATEURS CULINAIRES : 
NICOLAS STAMM-CORBY & SERGE SCHAAL 

 
CHEF EXÉCUTIF : CÉDRIC KOCH 

 

 
 
 

ENTRÉES 
 

Chair de tourteau aux agrumes 
Guacamole d’avocat au miel de fleurs 

ou 
Vitello Tonnato de veau de l’Aveyron 

Pickles d’oignons rouges et câpres de Sicile 
 

 

PLATS 
 

Pêche du jour selon arrivage  
Déclinaison de haricots coco, réduction de fumet de poisson 

ou 
Magret de canard 

Purée de pommes de terre, poêlée de champignons de saison, sauce grand veneur 
 

 
DESSERTS 

 
Coupe glacée au yaourt, pêche de vigne 

Ganache à la vanille, crumble aux amandes 
ou 

Paris-Brest 
Glace à la vanille  

 
 

 
Informations et réservations  

par téléphone : 03 88 76 43 00 ou par e-mail : restaurant@regent-petite-france.com 
 

 


