
M E N U  D É C O U V E R T E

Mise en bouche

Amuse-bouche

Raviole de purée de potimarron - Plat végétarien

Mousse de châtaigne

Noisettes du Piémont torréfiées

Turbot rôti façon meunière, garniture Grenobloise

Girolles en persillade

Texture de cresson, sauce hollandaise

Pigeonneau du nid de Théo Kieffer au foie gras de canard d’Alsace

Légumes racines

Jus de pigeon corsé

Tout pomme

Comme une pomme noisette, ganache montée pomme

Croustillant noisette et sorbet Granny Smith

Mignardises

créateurs culinaires : nicolas stamm-corby & serge schaal

chef exécutif : cédric koch

95 € / personne

37 € accord mets & vins - 3 verres / personne

Nos prix s’entendent taxes et service inclus - Toutes nos viandes sont d’origine française.


