
Sashimi de bar sauvage
mariné au lait de coco et gingembre,
mousseline de céleri, radis daïkon

Dos de cabillaud cuit à la vapeur, 
poireaux et champignons de Paris,

sauce hollandaise au vinaigre Kalamansi

Filet de canette laqué au teriyaki, 
effiloché de cuisse au sésame,

crémeux de topinambour

Croustillant à la chantilly fève de tonka,
sauce caramel, glace au chocolat

cœur de guajana

Menu
Saint-Valentin

14 février 2020

195 € 
pour deux personnes,

une demi-bouteille de Champagne,
eaux minérales et café inclus
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